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Solicitud de Permiso de Alimentos 
   

No 
Los vendedores de alimentos con una de las siguientes licencias o permisos no requieren un Permiso 
de Alimentos a Corto Plazo: 
• Vendedores con licencia de Camión de Comida Móvil de Minneapolis 
• Vendedores con licencia de Comida Móvil Limitada de Minneapolis 
• Vendedores con un Permiso de Alimentos de Temporada de Minneapolis 
• Los vendedores exentos de la Ley de Alimentos Caseros registrados en el Departamento de Agricultura 

de Minnesota (MDA) 
• Vendedores exentos del Producto de la Granja 
• Vendedores que solo sirven bebidas: 

◊ Vendedores que solo sirven bebidas sin control de tiempo/temperatura para la seguridad de 
las bebidas (vino, cerveza, agua, refrescos, bebidas deportivas) de una lata, botella o barril sin 
hielo ni guarnición 

Proporcione su número de permiso, número de registro, información de licencia o detalles de solo servir 
bebidas al patrocinador de alimentos de su evento. 

Cómo completar la solicitud 

1 Complete las categorías de Permisos de Alimentos a Corto Plazo que corresponden a su negocio. 

2 Entregue su solicitud y el pago de la tarifa al patrocinador de alimentos de su evento cuando el 
patrocinador del evento requiera que se le entreguen las solicitudes. 

3 Imprima y guarde la Lista de Verificación del Vendedor de Alimentos (páginas 8 y 9) para completarla 
durante la instalación el primer día del evento. 

 
 

Solicitud de Permiso 
de Alimentos a 
Corto Plazo 

¿Necesito llenar este formulario? 

Solicitud de Permiso de Alimentos a Corto Plazo 

Para adaptaciones razonables o formatos alternativos, 
comuníquese con el Departamento de Salud de Minneapolis 
al 612-673-3000. 
Las personas sordas o con dificultades auditivas pueden usar un 
servicio de retransmisión para llamar a los agentes del 311 en 
el 612-673-3000. Los usuarios de TTY deben llamar al 612-673-
2157 o 612-673-2626. 

Para asistencia 612-673-2700 Rau kev pab 612-673-2800 Hadii 
aad Caawimaad u baahantahay 612-673-3500 

 

 

 
 

Sí 

Si es un vendedor en un evento de Minneapolis que regala o vende alimentos o bebidas al público. Esto 
incluye: 

• Té, café, jugo y kombucha 
• Bebidas servidas con hielo o guarnición 
Si es el organizador del evento además de servir comida al público, debe presentar ambas solicitudes: 
• Una solicitud de permiso de Patrocinador de Alimentos para Eventos 

• Una solicitud de Permiso de Alimentos a Corto Plazo 
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Solicitud de Permiso de Alimentos 
    

 

Términos y definiciones 
Use las definiciones a continuación para ayudarlo a completar esta solicitud. 
Guarde esta página para referencia futura. 

Tipos de vendedores 
 

• Los vendedores exentos de la Ley 
de Alimentos Caseros registrados 
en el Departamento de Salud de 
Minnesota. Una persona que 
prepara y vende alimentos caseros 
procesados, que no tienen control 
de tiempo/temperatura para la 
seguridad alimentaria, 
directamente al consumidor y 
cumple con los requisitos de la Ley 
de Minnesota 28A.152. Busque 
vendedores exentos de la Ley de 
Alimentos Caseros en http:// 

 
• Vendedor con Permiso de 

Alimentos a Corto Plazo. Persona 
que planea vender o regalar 
alimentos o bebidas en un evento 
público de alimentos. 
 

• Vendedores con licencia de Camión 
de Comida Móvil de Minneapolis. 
Un establecimiento de alimentos 
que prepara y/o sirve alimentos 
desde un vehículo autónomo, ya 
sea motorizado o dentro de una 
casa rodante en una propiedad 
privada, o en la acera de la vía 
pública. 

 
• Vendedores con licencia 

de Comida Móvil Limitada de 
Minneapolis. Una persona que 
vende alimentos preenvasados 
como helado, soda caramelos y/o 
papas fritas desde un vehículo. 

 
• Vendedores que solo sirven 

bebidas. Los vendedores que 
solo sirven bebidas, sin control 
de tiempo/temperatura para la 
seguridad de las bebidas, de una 
lata, botella o barril sin hielo ni 
guarnición son vendedores que 
solo sirven bebidas. Los 
ejemplos incluyen muestras de 
vino y cerveza. 

• Vendedores exentos del 
Producto de la Granja. Un 
vendedor del mercado que vende 
productos que se cultivan, crían o 
cosechan en terrenos que son 
propiedad o están arrendados 
por el agricultor, sin ingredientes 
ajenos a la granja, incluidos 
vegetales, frutas, huevos, carnes, 
plantas, flores, miel, jarabe de 
arce, etc., tal como lo reconoce la 
Ley de MN 28A.15. 

 
• Vendedores con un 

Permiso de Alimentos de 
Temporada de Minneapolis. 
Vendedores que tengan un 
Permiso de Alimentos de 
Temporada de Minneapolis 
actual y aprobado. 
 

Seguridad de los alimentos 
 

• Mantenimiento en frío. 
Alimentos fríos almacenados a 
una temperatura de 41 °F o 
inferior. 

 
• Cocinado u horneado. Alimento 

que será cocinado u horneado 
antes de servirlo. 

 
• En frío. Alimentos cocinados u 

horneados enfriados antes de 
servirlos. 

 

 
• Cortar o ensamblaje. El alimento 

requiere mezclado, 
manipulación, ensamblaje sobre 
una superficie y/o cortarse antes 
de servirlo. 

 
• Mantenimiento en calor. 

Alimentos fríos almacenados a 
una temperatura de 135 °F o 
superior. 

 
• Envasado en porciones. Alimento 

envasado o reenvasado en 
diferentes recipientes antes 
de servirlo. 

• (TCS) Control de tiempo/temperatura 
para la seguridad alimentaria. Cualquier 
alimento perecedero capaz de soportar 
un crecimiento rápido y progresivo de 
microorganismos infecciosos o 
toxigénicos. 

 
• http://www.health.state.mn.us/communitie

s/environment/food/docs/fs/tcsfoods.pdf 
 

• Recalentar. Los alimentos previamente 
cocinados y enfriados en una cocina 
con licencia deben ser recalentados a 
165°F para mantenerlos calientes. 

 
• Temperaturas seguras. Cuando se 

aplica al control de tiempo/ 
temperatura para la seguridad 
alimentaria, significa temperaturas de 
41°F o inferiores, o de 135°F o 
superiores. 

 
• Almacenamiento. Alimento que 

requerirá almacenamiento después 
de prepararlo, pero antes de servirlo. 

 
• Descongelar. Alimentos congelados que 

tienen que descongelarse antes de 
servirlos. 

Otro 
• Cocina comercial con licencia. Una 

instalación de venta minorista o de 
producción de alimentos actualmente 
licenciada por el Departamento de 
Salud, Departamento de Agricultura o 
agencia local de licencias de alimentos. 
Puede requerirse el comprobante de 
licencia o permiso para usar la 
instalación. 
 

• Patrocinador de Alimentos para 
Eventos. Persona nombrada 
responsable en el permiso de 
Patrocinador de Alimentos para Eventos 
para organizar el evento público de 
alimentos. 

• MDA. Departamento de Agricultura de 
Minnesota. 

http://www.health.state.mn.us/communities/environment/food/docs/fs/tcsfoods.pdf
http://www.health.state.mn.us/communities/environment/food/docs/fs/tcsfoods.pdf
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Nombre (en letra de imprenta) Nombre comercial (en letra de imprenta) 

Dirección (en letra de imprenta) 

Ciudad Estado Código postal Número de teléfono 

Dirección de correo electrónico (en letra de imprenta) 

Si tiene una licencia bajo otra jurisdicción: 

Ingrese su número de licencia aquí Jurisdicción (ciudad, condado o jurisdicción estatal) 

1 Nombre del evento Fecha de inicio Fecha de finalización 

 
 
 

Solicitud de Permiso de Alimentos a Corto Plazo de Minneapolis 

Categorías—Determine qué categoría le corresponde a usted, luego complete las secciones indicadas 
debajo de esa categoría. 

 

Categoría A Categoría B Categoría C 

• Vendedores con una cocina 
comercial 

• Preparación de alimentos en la 
cocina comercial y evento 

• Proporcionar muestras 

Vendedores con preparación de alimentos o 
muestras solo en el evento (sin cocina 
comercial) 

Vendedores con alimentos 
preenvasados comercialmente 
solamente 

Secciones a completar Secciones a completar Secciones a completar 

TODAS A, B, C, G, H A, B, C, H 

Sección A – Información del solicitante 
 

 

Sección B – Información del evento 
 

Categoría A Categoría B Categoría C 

 

Categoría A Categoría B Categoría C 
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Enumere todos los alimentos que planea: 
• Distribuir 
• Vender 
• Regalar 
• Ofrecer muestras 
 
Enumere todas las fuentes de las opciones del menú, incluidos: 
• Tiendas de 

comestibles 
• Proveedores 

de alimentos 
• Granjas 
 
Cuándo se comprarán las opciones del menú: 

 

En cada fecha de evento, todos los alimentos que sobren se desechan 
 

Antes del primer día del evento, debe completar la Sección D 
 

El primer día del evento, después de almacenar los alimentos que sobren, debe completar la sección D 

Si prepara alimentos antes de la fecha del evento, la comida debe prepararse en una cocina comercial autorizada. 
Indique la información de las cocinas comerciales autorizadas que utiliza. 

Nombre de la cocina comercial con licencia Núm. de licencia Dirección, ciudad, estado, C.P. Número de teléfono 

REQUERIDO: Adjunte su permiso o carta de arrendamiento de la cocina en la que prepare sus alimentos. 

 

Sección C – Menú y origen de los alimentos 
 

 
 

Sección D – Cocina comercial 
 

Categoría A 

Categoría A Categoría B Categoría C 
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Opción del menú 
Cocina y  Cocina y lleva   Lava y corta 

luego enfría caliente al evento vegetales o fruta   
Envasa alimentos 
en porciones más 

pequeñas 

Almacena Otro: escriba a 
los alimentos continuación 

  

Pollo Tinga (ejemplo) 
 Col rizada (ejemplo) 

 
 

X 

X X 

X 

 X  

      

      

      

      

      

      

      

      

 

Si transporta alimentos precocinados o cocinados y luego enfriados en su cocina comercial, ¿cómo se 
transportan al evento? 

 
 

¿Cuánto dura el viaje? 
 
 
¿Qué usará para mantener los alimentos fríos o calientes? 

 
Sección E – Comida preparada antes del evento 

Enumere las opciones de alimentos del menú que preparará antes del primer día del evento y los métodos de preparación de cada una. Todos los 
alimentos deben prepararse en una cocina comercial autorizada. 

 
 
 
 

 

Sección F – Transporte de alimentos 
 

Categoría A 

Categoría A 
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Costillas 
 

Refrigerado
r 

 

Plancha 
 

Calentador 
  

Tenacillas, 
 

Sección G – Alimentos preparados en el evento y equipo utilizado 
Enumere los alimentos, incluidas las muestras, que preparará en el evento. También debe enumerar el equipo utilizado. 
• Las opciones del menú enumeradas en esta sección deben tener una estación de lavado de manos dentro de los 10 pies  
• Se requiere refrigeración mecánica para alimentos TCS en eventos de más de 4 horas de duración 

• No se permiten ollas de cocción lenta domésticas (crock pots) 
 

Enumere el equipo utilizado para cada opción del menú 

Opción del menú Mantenimiento 
en frío 

Cocinar, recalentar u 
hornear 

Mantenimiento 
en calor 

Manipulación de 
alimentos 

Ofrecer 
muestras 

 
 

 

 

 

 
 

 

 

 
 

 
 
 
 
 

 

Categoría 
A 

Categoría 
B 

  

 



Solicitud de Permiso de Alimentos a Corto Plazo 

Revisado en enero de 2023, instrucciones y solicitud de permiso de Alimentos a Corto Plazo de Minneapolis 7 

Sección H - Verificación, firma y tarifas 

Lea y verifique cada elemento. Firme y feche su solicitud. Compruebe que entiende los requisitos. 
Entiendo que mi solicitud debe enviarse al menos 2 semanas antes del primer evento. 

Si mi solicitud se recibe menos de dos días antes del evento, es posible que no se apruebe o que se 
restrinja el menú. 

Recibí y leí las Directrices para Vendedores de Alimentos en la página 10. 

Imprimiré la Lista de Verificación del Vendedor de Alimentos en las páginas 8 y 9, y la tendré disponible durante 
el evento. 

Entiendo que el lavado de manos debe establecerse dentro de los 10 pies de las opciones del menú que se 

sirven o preparan. Entiendo que mi servicio de alimentos o bebidas se cerrará de inmediato por cualquiera 

de estos motivos: 

Servir alimentos o bebidas abiertos sin lavarse las manos. 

Preparar o traer comida de casa o de una instalación sin licencia. Contaminación u otros 

peligros inmediatos para la salud. 

No traer suficiente equipo para mantener el control de tiempo/temperatura para la 
seguridad de los alimentos a las temperaturas requeridas. 

Firma del solicitante Fecha 

Presentación de solicitudes y tarifas 

Entregue su solicitud de Permiso de Alimentos a Corto Plazo a su Patrocinador de Alimentos del Evento. El 
Patrocinador de Alimentos del Evento debe entregar su solicitud con las demás al menos 2 semanas antes del evento. 
Si las solicitudes se entregan tarde, a los Patrocinadores de Alimentos del Evento y vendedores se les cobrarán cargos 
por demora. 

Si su Patrocinador de Alimentos del Evento le pide un cheque para entregar a la ciudad, escriba su cheque a 
nombre de “Minneapolis Finance”. 

Solicitudes a tiempo: 

• $90.00 para eventos públicos en la Ciudad de Minneapolis

• $45.00 para eventos celebrados en el Centro de Convenciones de Minneapolis

Solicitudes tardías:

• $180.00 para eventos públicos en la Ciudad de Minneapolis

Categoría A Categoría B Categoría C 
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0	
@��,��.��������0	
.��,�	
0	��	,�@����.����.��
	d��	.���d��-	d�����e�.�.����f�	
�,������ghij����	
������h>kij����A�.�,�	
0	3�l������������ �$��� ��������m$���� ���6�8��� ���������� ��� ������� �������������������nbo,��	
0��p	.�,	
0�����A�����	
0	���hqrij�f���
0	
������hsnij����A3�t������������������������������������u�� ��v��� ��������� ���������������������&����������� ����� �(�w*+����,��.�������	/	
���
0	
	�	�/�x���
��0�	
����	�.����y����.����3�u������������������ ���������&���������������������&�������� ���� ����������������  �#������������������ ���������ZENSEPOz�UOYGMO�ME�SPGFUECz�ESD{̀�|*o,��.	
	�0����,��.�����d�/	/���d�}�	,�d��0	
�,���f������.0���	����	,�����,���	
��	��~q����,@�����/�		,����3��� 8�������8��������%����������"��$�#������'�������#�%�����������8������������ ����������������������%�� �������� �����������(�*5�	���	�f���-��0����,��.�����1�	����	,��,.�
.	��	�,��.,�	
0	3�t������� �������������� &�������������8���������������������������������� ������������������������6�����#���������#�� ���������� �����������&�������#����(�

�3��	/	�0	
	������
�/,	��
�	�0�
0����	�1�	@��	
.�	��	�.�.�
���.�
�1�	@�3h�3�c	�
	.	�0���	������	,�	�-�.����	�
�	..��
	��	,��	���0��	
0���	����/	��������0�
��	���������	@�������
���	��A��	����,�/��3��� ������� ��� ���������������<<����� �'�� ���������������������<9���������(���������� ���������������� ������ ����������� �#�6��  �����������&���m����hh3�5��.0���	�/�	
��}�@�	
	��	��
�,3�t��� ���"�����6�����������'� �������������������&$����������  ��(������� �� ��� ���� ���"� ������������������� ������������������ ��������������9��6� ��(�t���������������������������! �������� ���"��%��!&��������������' ������������h�3�+	
@������
�/,	��
��0�
�������	,�,�-����	���
������	���������-	�.�����f�/	/���3��������������&���������������������� � ����� ����������<�����������������������������(������&����������������������������(����������������� ��� ������������ ���� �#��� �!���������������������������� ���$�(���/	0��.�
��@�������	�2
��	�@��-	���������8���������������� ����������=������������������������������(��������&����������������������� ����� ����������9������������ �����������������&�(��������&��������������� �������� � ������������������� ������ ���������������������(�����$����8�������������(������������� �������� ������������=�������

h�3���-	�	������f��0	
�,��3�+���@���.�	
0	�	�������	�.�
0�.0��.�
.��������0	
.��,�	
0	��	,�@��������.��/���,������,���	
��.����.��0��}���3hg3�5	�����-����,�-����	���������0	
�,��	
�	,�	-	
0�d�,A-	,�d�	
x�A@�	,��f�	�
1�.0	,������,���	
��.����.��0��}�����	
��
��0	�������
0�x	���	�0�	~���.�/	0�3������������������������������ ������������������� ������� ��������� ����!��� ������������8����������������(����&��������������������"��$�(����"��������������������(�������'������������ ����8���(��� ������� �������� �� �&��� ����������� ���$����������'��������Z ¡¢�£¡¡�¤¤¥�FOPO�DURPR¦�£¡¡�§�̈¡¡�¤¤¥�FOPO�XLOS̀��������������������������� �������� �� ������������������������������� ���©<ª��������©9ª����  ����������������©�ª�������$�����'��� ����� �����(�

o@�� +��,,���	����	,«�/2
�����"�������&�����������
��-��� ¬
x��@���� �	�
1	..�2
�u����������� ������������� ����&�����������������

��� ������� ��u� &� ��������� �� ������m�����������������®��

°̄±²³́µ�¶·±·�̧°±¹³±�ºµ²³»·�¶µ±�ºµ±¼µ�̄½·¾µ�°¿�À³¿¿°·¶µ½³́

Á�ÂÃÄÅÆÇ�ÇÈÉÄ�ÊËÌÍÎÄÏ

Á�ÂÃÄÅÆÇ�ÇÈÉÄ�ÊËÌÍÎÄÏ



��������	��
������������������������������������������������������������� ������!"#$�%&
���'�(&)*����
+�*�(�+,+
*��(+�)&-���-�+
*�(+���'(+
�
.�-&
�)����/'++
*�/�01�+,+
)�2
�+�+'-�*+����+-�'+���&��'����'�(&)*���&
3&+4�*��
���+
+
���'+3&���*��(+���'(+
�
.�/'++
*�/�01���'�(&)*��+,+
*����
56 1��+
7��+�8'+)���+
*+�(+���+�'+)&9�+'*��(+:���+;�+
�<:�=��'��>3&�(��)���+
*+�8?'>��<�����@+*)4*+'�=81��*���(+'��(+:���+�;'+
�'>%�(���'�+���'+)���+
*+�06 1��*���(+'���*����+�*A
-�')�(��)�
+�
B-+'�C(+
*'�(+�*'�A
%&��(+D+)���0EFGHIHJHKLMNOFPQMRSTHNLUFPMNVHLLNFWXPHJYZFMN[HMHMX\QNPFJN]NL[HXLNJFNJXJŴXMQ[UXJUN̂SHLF̂_LNP̀̀MNFT̂HPMǸabcd$�(�'��'*+'-�
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